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PRANZO

P A ST A PASTA €
, GNOCCHI (1,3) 9
P O K E RAVIOLI RICOTTA E SPINACI (1,3, 6,10) 9
RAVIOLONI CON BURRATA (1,3,6,7,10) 10
CAPPELLETTI DI CARNE (1,3,6,9,10) 10
GNOCCHI RIPIENI Al 4 FORMAGGI (1,2,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 10
PANCIOTTI CAPESANTE E GAMBERI (1,3, 4,6,7,10,14) 11
TAGLIATELLE (1,3,6,10) 9
+ CONDIMENTI
BURRO E SALVIA (7) 1
POMODORO (9) 1
RAGU DI CARNE (9) 3
NORCINA (7) 2
RAGU BIANCO DI CINGHIALE (9) 4
RAGU ROSSO DI CINGHIALE (9) 4
PANNA E SALSA TARTUFATA (7) 3
SUGO Al POMODORINI 1
S E TAGLIATA DI VITELLO (7,12) 18
GRIGLIATA DI MAIALE (7, 12) 15
POLPETTE DI CINGHIALE AL SUGO (3,7,9) 16
C O N RIBS DI CINGHIALE (10) 16
CARPACCIO DI BLACK ANGUS (7,12) 13
D I POLPETTE DEL CACCIATORE (1,3,9) 9,5
TAGLIATA DI POLLO, RUCOLA, POMODORINI E GRANA (7, 12) 10
ERBA COTTA 5
VERDURE GRIGLIATE 5
CONTORNI PATATE AL FORNO (1) 5
PATATINE FRITTE 5
INSALATA 3,5
TIRAMISU (3,7) 6
PANNA COTTA (7) 6
DOLCI CHEESECAKE (1,7) 6
TARTUFO BIANCO / NERO (7,8) 5
TOZZETTI E VINSANTO (1,3) 5

1) Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, ecc.)

2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
3) Uova e prodotti a base di uova

4) Pesce e prodotti a base di pesce

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
6) Soia e prodotti a base di soia

7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

9) Sedano e prodotti a base di sedano

10) Senape e prodotti a base di senape

11) Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12) Anidride solforosa e solfiti

13) Lupini e prodotti a base di lupini

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

8) Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, pistacchi, ecc.)
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